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GIDA MUHENDISLiGi BOLUM DERSLERI iCERIGI VE YARARLANILACAK KiTAPLAR

1. SINIF GUZ DONEMIi DERSLERI

DERS KODU DERSLER T U K AKTS
GENEL BIYOLOJI 2 0 2 3
FiZIK I 3 0 3 4
MATEMATIK 1 3 0 3 4
GENEL KiIMYA 1 3 0 3 4
TEMEL BILISIM TEKNOLOJILERI 1 2 2 3
GIDA MUHENDISLIGINE GIRiS 3 0 3 4
ATATURK ILK. INK. TAR. I 2 0 2 2
TURK DILI I 2 0 2 2
YABANCI DIL I 2 0 2 2
KARIYER PLANLAMA 1 0 0 2

22 30
2. SINIF GUZ DONEMi DERSLERI

DERS KODU DERSLER T u K AKTS
TEMEL MIKROBIYOLOJi 3 2 4 5
AKISKANLAR MEKANIGI 3 0 3 4
MUHENDISLIK TERMODINAMIGI 3 0 3 5
IS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2 0 2 3
DIFERANSIYEL DENKLEMLER 3 0 3 4
ANALITIK KIMYA 2 2 3 3
TEKNIK SECMELI I 2 0 2 3
TEKNIK SECMELI I 2 0 2 3

22 130
2. SINIF GUZ DONEMI TEKNiK I SECMELI DERSLERI

DERS KODU DERSLER T u K AKTS
GIDA VE EKOLOJI 2 0 2 3
ENSTRUMANTAL ANALIZ 2 0 2 3
DUYUSAL ANALIZ TEKNIKLERI 2 0 2 3
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3. SINIF GUZ DONEMIi DERSLERi

DERS KODU DERSLER T u K AKTS
GIDA KiMYASI 3 0 3 5
FERMANTASYON TEKNOLOJiSi 3 0 3 4
TEMEL ISLEMLER I 2 2 3 5
GIDA AMBALAILAMA 2 0 2 3
TEKNIK SECMELI I 2 0 2 3
TEKNIK SECMELI 1 2 0 2 3
TEKNIK SECMELI 1 2 0 2 3
STAJ 4

17 |30

3. SINIF GUZ DONEMI TEKNiK I SECMELi DERSLERi

GIDA MUHENDISLIGINDE TASARIM 2 0 2 3

BESLENME ILKELERI 2 0 2 3

GIDA KALITE KONTROLU 2 0 2 3

FONKSIYONEL GIDALAR 2 0 2 3

4. SINIF GUZ DONEMi DERSLERI
DERS KODU DERSLER T u K AKTS
BITKIiSEL YAG TEKNOLOJISI 3 0 3 4
TAHIL ISLEME TEKNOLOJiSI 3 0 3 4
GIDA TEKNOLOIJISI LAB. I 0 4 2 4
TEKNIK SECMELI] 1T 3 0 3 4
TEKNIK SECMELI II 3 0 3 4
TEKNIK SECMELI II 3 0 3 4
STAJ 6
17 30
4. SINIF GUZ DONEMI TEKNIK II SECMELI DERSLERI

PROJE HAZIRLAMA TEKNIKLERI 3 0 3 4

SUT URUNLERI TEKNOLOJISI 3 0 3 4

PEYNIR TEKNOLOIJISI 3 0 3 4

HAZIR YEMEK ENDUSTRISI 3 0 3 4

GIDA MUHENDISLiGi BOLUMU BAHAR DONEMi DERSLERI

1. SINIF BAHAR DONEMIi

DERS KODU | DERSLER T U K AKTS
FizZiK 11 3 0 3 4
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MATEMATIK II 4 0 4 5
GENEL KiMYA II 3 0 3 4
ATATURK iLK. iNK. TAR. II 2 0 2 2
TURK DILi 11 2 0 2 2
YABANCI DiL II 2 0 2 2
DiJITAL OKUR YAZARLIK 3 0 3 3
GIRISIMCILIK 2 0 2 2
SOSYAL iCERIKLi DERS 2 0 2 2
ISTATISTIK 3 0 3 4
26 30
SOSYAL SECMELI DERSLER
DERS KODU | DERSLER T u K AKTS
BILiM TARiHi 0 2
YAZIM VE SUNUM TEKNIiKLERi 2 0 2 2
GENEL iSLETMECILIK 2 0 2 2
2. SINIF BAHAR DONEMI
DERS KODU | DERSLER T u K AKTS
ORGANIK KiMYA 3 0 3 4
GIDA MiKROBIiYOLOJiSi 3 2 4 4
KUTLE VE ENERJi DENKLiKLERI 2 0 2 5
ISI VE KUTLE AKTARIMI 2 0 2 5
SOGUTMA TEKNIGi 2 0 2 3
TEKNiK SECMELI I 2 0 2 3
TEKNiK SECMELI I 2 0 2 3
TEKNiK SECMELI 1 2 0 2 3
19 30
2. SINIF BAHAR DONEMI TEKNiK I SECMELI DERSLERi
MESLEKI iNGLiZCE 2 0 2 3
MOLEKULER BiYOLOJi 2 0 2 3
HiJYEN VE SANiTASYON 2 0 2 3
MUHENDISLIK ETiGi 2 0 2 3
3. SINIF BAHAR DONEMIi
DERS KODU | DERSLER T U K AKTS
GIDA BiYOKIMYASI 3 0 3 5
GIDA ANALIZLERIi 3 2 4 5
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TEMEL iSLEMLER II 2 2 3 5

GIDA BiYOTEKNOLOJISI 2 0 2 3
GIDA KATKI MADDELERI 3 0 3 3
TEKNiK SECMELI 1 2 0 2 3
TEKNiK SECMELI 1 2 0 2 3
TEKNiK SECMELI 1 2 0 2 3
21 30

3. SINIF BAHAR DONEMIi TEKNiK I SECMELi DERSLERI

TIBBI VE AROMATIK BITKiLER 2 0 2 3
ENZiM BiLiMi VE TEKNOLOJiSi 2 0 2 3
GONULLULUK CALISMASI 1 2 2 3
GELENEKSEL GIDALAR TEKNOLOJiSi 2 0 2 3
4. SINIF BAHAR DONEMI
DERS KODU DERSLER T u K AKTS
ET iSLEME TEKNOLOJISi 3 0 3 5
SUT iSLEME TEKNOLOJISi 3 0 3 5
MEZUNIYET PROJESI 0 4 2 3
GIDA TEKNOLOJISI LAB. 11 0 4 2 4
MEYVE-SEBZE iSLEME TEKNOLOJiSi 3 0 3 5
TEKNIiK SECMELI II 3 0 3 4
TEKNIiK SECMELI II 3 0 3 4
19 30
4. SINIF BAHAR DONEMIi TEKNIiK II SECMELI DERSLERi
DONDURMA TEKNOLOJISI 3 0 3 4
GIDA ENDUSTRIiSIi MAKINALARI 3 0 3 4
OZEL GIDALAR TEKNOLOJiSi 3 0 3 4

MATEMATIK I (3+0) 4

Mutlak deger, mutlak deger fonksiyonunu kapsayan esitsizlikler, Fonksiyonlar. Bileske fonksiyon. Trigonometrik fonksiyonlar. Fonksiyonlarin
limiti. Siireklilik. Stirekli fonksiyonlarin 6zellikleri. Tirev. Degigme hizi, ortalama deger teoremi ve uygulamalari. Maksimum ve minimum bulma
ve uygulamalari. Grafik ¢izimi, diferansiyel ve uygulamalari. integral, temel teorem. integralle tanimlanan fonksiyonlar. integral formiilleri,
entegrasyon teknikleri. Alan, hacim ve yay uzunlugu hesaplari.

Ders Kitaplar:
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Ellis-Denny Gulick

FiZIK I (3+0) 4

Tek Boyutta Hareket, Tki Boyutta Hareket, Hareket Kanunlari, Dairesel Hareket ve Newton Kanunlarinin Diger Uygulamalari, {s ve Kinetik Enerji,
Potansiyel Enerji ve Enerjinin Korunumu, Dogrusal Momentum ve Carpismalar, Kati Cisimlarin Sabit Bir Eksen Etrafinda Donmesi, Yuvarlanma
Hareketi ve Agisal Momentum, Statik Denge ve Esneklik, Titresim Hareketi, Kiitle- Cekim Kanunu

Ders Kitabi:

1-PHYSICS, For Scientists EEM and Engineers with Modern Physics, R.Serway,Saunders College Publishing, 1990.

GENEL KiMYA I (3+0) 4

Atom ve elektron yapisina giris. Kimyasal baglar. Molekiiler yap1 ve bag teorileri. Akigkanlarin, katilarin ve ¢dzeltilerin dzellikleri. Kimyasal
tepkime denklemleri Kinetik. Termodinamik. Metal alagimlar. Organik bilesikler. Niikleer kimya.

Ders Kitabi:

1-Ralph H. Petrucci, William S. Harwood, F. Geoffy Herring, Genel Kimya Charles E. Mortimer, Genel Kimya

GENEL BiYOLOJi (2+0) 3

Hiicre Hakkinda Genel Bilgi: hiicrenin yapisi ve hiicre igi organeller, hiicrenin kimyasal yapis1 ve ergastik maddeler, hiicre boliinmesi, amitoz
boéliinme, mitoz boliinme, mayoz boliinmeg. dokular, bitkisel dokular, meristematik dokular, siirekli dokular, bitkilerin vejetatif organlari, kokiin
yapisie fonksiyonlari, govdenin yapisi ve fonksiyonlari, yapragin yapisi ve Fonksiyonlari. hayvansal dokular: epitel dokusu, ortii epiteli, salgt
epiteli, bag dokusu: 6z bag dokusu, kikirdak dokusu, kemik dokusu, kan dokusu, kanini pihtilasmasi, bagisiklik, kas dokusu: diiz kas dokusu, ¢izgili
kas dokusu, kalp kasi, sinir dokusu: bitkilerin generatif organlar1 ve bitkilerde iireme, hayvanlarin generatif organlari ve hayvanlarda iireme,
metobolik olaylar: fotosentez, solunum, kemosentez, fermentasyon. genetik: genetigin tarihgesi, fenotip ve genotip kavramlari, kalitim faktorleri ve
kalitima etki eden faktorler, mendel ¢aprazlamalari, mendel oranlarindan sapmalar. bitkilerin isimlendirilmesi ve siniflandirilmasi: hayvanlarin
isimlendirilmesi ve siniflandiriimast.

Ders Kitabi: Genel Biyoloji I, Cecice Star, Ralph Taggart.
TEMEL BiLiSiM TEKNOLOJILERi (1+2) 2

Bilgisayarin tarihi gelisimi ve bilgisayar ile ilgili temel tanim ve kavramlar., Bilgisayar1 olusturan unsurlar, Sistem Unitesi: Islem birimleri ve
deoplama birimleri, Bilgi giris elemanlari: klavye, fare, tarayici, 151kli kalem, kamera ve mikrofon gibi donanimlar, Bilgi sonum elemanlart Ekran,
Yazici, Cizici, Hoparldr tanitilmaktadir. Bilgisayari isleten ana isletim sistemlerinden ve yazilzm sistemleri, MS- DOS Isletim sistemi, Windows
isletim sistemi ve Network (AG) sistemleri. Tarim alaminda Bilgisayarin 6nemi bu alanda yararlamlabilecek yazilimlar 3 boliim altinda
tanitilmaktadir. Tasarim ¢aligmalarinda kullanilan yazilimlar: Autocad, Landcad, Archicad. Planlama ¢alismalarinda Kullanilan yazilimlar: Arc Cad,
Arc Info, Erdas Imagine Diger yazilimlar: Kelime islemciler: Word, Word Perfect, D-base H-Grafik tablolari: Excel Elektronik Sunu Programlari:
Power Point.

Ders Kitaplari
O. Gurkan (2001). Bilgisayar kullanim klavuzu, Yarg: Yayinevi, Ankara
Yardimci Ders Kitaplar:

0. Giirkan (2002). Microsoft Windows XP, Hayat Yayinlari, Istanbul

GIDA MUHENDISLIGINE GiRi$ (3+0) 3

Gida miihendisliginin tanimu, tarihgesi, miihendislik problemlerinin ¢6ziim agsamalari, miihendislik ve etik, gida miihendisligin gérev alanlari, yetki
ve sorumluluklari, mesleki kuruluslar. gidalarin genel dzelikleri, eida mithendjsliginde dnemli temel islemler. gida mithendisliginde uygulama ve

. ge'guvenli ronik 1mza 1 zalanmis
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Ders Kitaplar:

Konuyla ilgili ¢esitli ders notlar1

Yardima Ders KitaplariKonuyla ilgili dier kitaplar

TURK DiLi I (2+0) 2

Tiirkgenin baslica yazim kurallari ve noktalama imleri. Sozciiklerin yap1 6zellikleri (basit, tiiremis ve bilesik sozciikler), sdzciiklerin tiir 6zellikleri
(bagimli, bagimsiz, ad soylu, eylemler), sdzciigiin climledeki konumu, 6ge olusumu ve sozciik dbeklesmesi. Tiirkgede climle olusumu ve ciimle
tirleri, Tiirkgede ciimlelerin genel, anlamsal ve yapisal 6zellikleri.

Ders Kitabi:

1. Ornekli ve Uygulamal: Tiirk Dili ve Komp. Ertugrul Yaman, Mehmet Kostekei, 4. Baski Gazi Kitabevi, Ankara (2000).
2. Kiiltiir ve Dil, Mehmet Kaplan, 7. Baski1 Dergah Yayinlari, Istanbul (1992).

ATATURK iLKELERI VE INKILAP TARIHI I 2+0) 2

Osmanli Devleti'nin ¢oziilmesi ve yikilmasi: Bati kiiltiirleri ile Tirk kiiltiiriiniin karsilagmast sonucu ortaya ¢ikan siyasi, ekonomik, kiiltiirel ve
sosyo-psikolojik problemler karsisinda ¢oziilmeye ve yikilmaya baslayan Osmanli devletinde ¢oziim arayislart gergevesinde yapilan reform
hareketleri; Tiirkiye Cumhuriyeti'nin kurulusu: Imparatorluktan milli devlete gecis siirecinde yasanan siyasi olaylar ile Mustafa Kemal Atatiirk'iin
liderliginde verilen Milli Miicadele sonucu Tiirkiye Cumhuriyeti'nin kurulusu.

Ders Kitaplari

Konuyla ilgili ¢esitli ders notlari

YABANCI DiL I (iNGILiZCE) (2+0) 2
Zamanlar, fiiller, baglaglar, sifatlar, edatlar, ciimle olusturma, karsilikli konusma, yazma ve okudugunu anlama.
Ders Kitabi:

1-Murhpy, R., Liz and John Soars Grammar in use, Grammar spectrum- Ken Paterson, 2000.

MATEMATIK II (4+0) 5

Diziler, seriler, kuvvet serileri. Kutupsal koordinatlar, R3’de vektorler, egriler, dogrular ve diizlemler. Cok degiskenli fonksiyonlarda limit ve
stireklilik, kismi tiirev, gradyan vektori, teget diizlem, yonlii tiirev, kisitlamasiz ve kisitlamali maksimum ve minimum, Lagrange ¢arpanlari. Cok
katl1 integraller, ¢izgisel integraller ve yoldan bagimsizlik, yiizey integralleri.

Ders Kitaplar1
1- Matematik Analiz ve Analitik Geometri, Edwards & Penney, Ceviri Editorii Prof.Dr. Omer Akin 2- Genel Matematik, Prof. Dr. Mustafa Balci
Calculus, Robert Ellis-Denny Gulick

FiZIiK II (3+0) 4

Elektrik Alanlar, Gauss Yasasi, Elektriksel Potansiyel, Siga ve Dielektrikler, Akim ve Direng, Dogru Akim Devreleri, Manyetik Alanlar, Manyetik
Alan Kaynaklar1, Faraday Yasas1, Indiiktans, Alternatif Akim Devreleri, Elektromanyetik Dalgalar

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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Ders Kitaplar

1- PHYSICS, For Scientists and Engineers with Modern Physics, R.Serway, Saunders College Publishing, 1990.

GENEL KiMYA II (3+0) 4

Gozeltilerin Ozellikleri, Coziiniirliigii etkileyen Faktorler, Kimyasal Denge, Asit Baz Tanimlari, Zayif Asit ve Bazlarin PH'larimin Hesaplanmast,
Cozeltilerin ozellikleri ve Derisim birimlerinin tanimlanmasi, Denge olayi, denge sabiti ve hesaplanmasi, Hess kanunu, Termodinamigin Birinci
Kanunu, Is1 ve I, Kendiliginden Degisikligin Yonii, serbest Enerji, Elektron Transferi, Molekiiller aras1 kuvvetler, siv1 ve katilarin 6zellikleri, Esas
Grup Elementleri, d-Blok Elementleri

Ders Kitabi:
1-Ralph H. Petrucci, William S. Harwood, F. Geoffy Herring, Genel Kimya Charles E. Mortimer, Genel Kimya
TURK DIiLi IT 2+0) 2

Tiirkge konusma ve yazma yetenegini gelistirecek temel bilgi ve teknikler. Sanat ve edebiyat tiirleri ve bu tiirlerin karakteristik 6zellikleri. Bilimsel
ve edebi yaz1 yazma, CV hazirlama, roportaj, kitap tanitimi, vb. konularda uygulama galismalari.

Ders Kitaplar1
1. Orneklive Uygulamal: Tiirk Dili ve Komp., Ertugrul Yaman, Mehmet Kostekei, 4. Baski Gazi Kitabevi, Ankara (2000).
2. Kiiltiir ve Dil, Mehmet Kaplan, 7. Baski Dergah Yayinlari, Istanbul (1992).
3. Tiirk Dili ve Komp. Bilgileri, Z. Korkmaz, A. Bican Ercilasun, H. Ziilfikar, M. Akalin, T. Giilensoy, 1. Parlatir, N. Birinci, 4. Baski, Ankara
(1997).
ISTATISTIK (3+0) 4

Istatistige Giris, Agiklayici (Betimleyici) Istatistik, Merkezi Egilim ve Dagilim Olgiileri, Olasilik (Thtimal) Teorisi, Rastgele Degiskenlerin Olasilik
Dagilimi-I, Rastgele Degiskenlerin Olasilik Dagilimi-II, Ornekleme Teorisi, Tahmin Teorisi, Hipotez Testleri, Varyans Analizi, Korelasyon ve
Regresyon Analizi.

Ders Kitaplar:

1. Iistatistige Girig- Prof. Dr. Necati YILDIZ
2. Istatistik Analiz Metotlari- Prof. Dr. Bilge ALOBA KOKSAL

1. Miihendisler igin Istatistik Prof. Dr. Mehmetgik BAYAZIT
GIiRISIMCILIK (2+0) 2

Uygulamali Girisimcilik dersi: Kendi isini kurmak isteyen Ogrencilerin girisimcilik igin sahip olmalar1 gereken kisisel Ozelliklerini ortaya
koymalarini, Gerekli bilgi ve beceriyi kazanmalarini, Uygulamali olarak bu yetkinlikleri elde etmelerini amaglamaktadir.

Ders Kitaplar::
Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari
ATATURK iLKELERI VE iNKILAP TARIHI II (2+0) 2

Siyasi alanda yapilan devrimler, siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata gegis denemeleri, hukuk alaninda yapilan devrimler, toplumsal yasayisin
diizenlenmesi, ekonomik alanda yapilan yenilikler, 1923-1938 Doneminde Tiirk dis politikasi, Atatiirk sonrast Tiirk dis politikasi, Tiirk Devriminin
Ilkeleri: (Cumhuriyetgilik, Halk¢ihik, Laiklik, Devrimeilik, Devletcilik, Milliyetcilik) . Biitiinleyici lkeler.

Ders Kitaplar1

1-Mumcu, A., Ozbudun, E., Feyzioglu, T., Ulken, Y., Cubuk¢u, A. 1992, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Yiiksek Ogretim Kurulu Yaymlari,
Ankara
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Cumle kaliplari, kargilikli konugma, yazma ve okudugunu anlama. Gida Miihendisligi teknik d6kiimanlarinin hazirlanmasi, mevcut olanlarin
degerlendirilmesi. Sozlii teknik sunum galigmalart.

Ders Kitaplar:
Murhpy, R. Liz and John Soars Grammar in use, Grammar spectrum- Ken Paterson, 2000.

DiJITAL OKUR VE YAZARLIK

Internet teknolojileri, Tasmabilir Teknolojiler, Sosyal Aglar, Teknoloji, Toplum ve Insan, Bilisim ag1, Teknoloji ve yasam boyu &grenme, Bulut
bilisimi, Gelecegin teknolojileri.

Ders Kitaplari:
Dersi anlatan §gretim iiyesinin ders notlari
ANALITIK KIMYA (2+2) 3

Analitik kimya ve ilgi alan1 nedir. Analitik kimyada hata kaynaklar1 ve hatanin hesaplanmasi, Cozeltiler ve konsantrasyon birimleri; % ¢ozeltiler,
molarite, normalite, molalite, ppm (milyonda bir kisim), ekivalan agirlik, miliekivalan ve milimol nelerdir, 6rnek ¢oziimler, Gravimetrik analiz;
temel prensibi ve gravimetrik metotlar, ¢ozelti yontemi, ve buharlagma yontemi, Volumetrik analiz (Titrimetri); temel prensibi, titrasyon nedir, nasil
yapilir, notralizasyon reaksiyonlar1 ve drnek ¢oziimler, Coziintirlik ve ¢oziiniirliik ¢arpimi, Coziiniirliik nedir, ¢oziiniirliik ¢arpimi nedir, ¢oztiniirliik
carpimi bilinen bir maddenin iyon konsantrasyonlari nasil hesaplanir, ¢oziiniirliigii etkileyen faktorler nelerdir. Asitler ve bazlar; kuvvetli asitler ve
pH, zayif asitler ve pH, zayif bazlar ve pH nelerdir. Tampon ¢ozeltiler, Enstriimental analiz; Spektrofotometrik analiz nedir, temel prensibi ve
standart kiirvenin elde edilmesi, Atomik absorbsiyon spektrofotometresi ve cihazin ¢alisma prensibi.

Ders Kitaplari

Harris, D.C., 1982. Analytical Chemistry, Gazi Biiro Kitabevi, Ankara, 462 s.

Yardimei Ders Kitaplar:

Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J., “Fundamentals of Analytical Chemistry” Seventh Edition, Saunders College Publishing, (1996).

TEMEL MiKROBiYOLOJi (3+2) 5

Mikrobiyolojinin tanimi, tarihgesi, hiicre kimyasi, prokaryotik protistler, bakteriler (Morfolojisi, Sitolojisi, Cogalmasi, Bulunus ve Onemleri
Sistematigi), Ikaryotik protistler, Funguslar (Morfolojisi, Sitolojisi, Cogalmasi, Fizyolojisi, Bulunus ve Onemleri Sistematigi ve fungus
simbiyozlari.)Viruslar (Genel ozellikleri, yapisi, ¢ogalmasi, Onemleri ve tasinmalari, smiflandirilmasi, faj ve bakteriyofaj yapilari.)
Mikroorganizmalarin beslenmesi, gelismesi ve cogalmasi, Mikroorganizmalarin gelisme sartlari (g ve dis faktorler). Mikrobiyal metabolizma,
Mikrobiyal genetik, Genel Mikrobiyoloji Dersinin Uygulamasi: Aseptik teknik, Mikrobiyoloji Laboratuvarinda uyulmasi gereken ¢alisma kurallari,
Mikrobiyoloji laboratuvarinda kullanilan arag ve gerecler, Mikroskop ve kullanimi, Sterilizasyon, Besiyerleri, Mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir
yapma. Saf kiiltiir eldesi, Bakteri morfolojisi. Basit, gram, negatif ve spor boyama, Bakterilerde kamg1 yapisi1 ve hareket, Kiiltiirel sayim yontemleri.
Kiifler.

Ders Kitaplar:

Genel Mikrobiyoloji, Prof.Dr. Mehmet ONER, Ege Uni,Fen Fak. Yayim, {zmir, 2001.

Genel Mikrobiyoloji Uygulama Teknikleri, Ayhan TEMIZ, Hatiboglu Yayinevi, Ankara, 2000.
Yardimei Ders Kitaplar:

Genel Mikrobiyoloji, Prof.Dr. Selahattin SERT, Atatiirk Uni. Ziraat Fak. Yayinlar1, Erzurum, 2000.
DIFARANSIYEL DENKLEMLER (3+0) 4

Birinci derece denklemler ve muhtelif uygulamalari. Yiiksek mertebeli lineer diferansiyel denklemler. Kuvvet serisi ¢oziimleri: Laplace
doniistimleri: baslangi¢ deger problemi. Lineer diferansiyel denklem sistemleri. Kismi diferansiyel denklemlere giris.

Ders Kitaplari

1. Diferansiyel Denklemler ve Uygulamalari, Prof. Dr. Mehmet Aydin, Prof. Dr. Beno Kuryel, Se¢kin Yayincilik, 2011.
2. Mihendislikte Diferansiyel Denklemler, Dog. Dr. Ziyaddin Recebli, Dog. Dr. Mehmet Ozkaymak, Dog. Dr. Hiiseyin Kurt, Seckin Yayincilik,

2012. Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmistir.
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iS SAGLIGI VE GUVENLIGI 2+0) 3

Is Saghg ve Giivenligimin tarihi gelisimi, Is saghgi ve giivenligi kavrami, tanimu, kapsami ve amaglari; tehlike ve risk kavramlari; is kazasi ve
meslek hastaligi tanimlari; is kazalarinin maliyeti, is kazalarinin nedenleri; tehlikeli hareketler ve tehlikeli durumlar, mesleki riskler; onleyici is
sagligi ve giivenligi yaklagimi; caligma ortami gdzetimi; igyeri Orgiitlenmesi; saglik gozetimi ve igyeri hekimligi; isveren, isveren vekili ve is
giivenligi uzmanlarinin is kazasindaki sorumlulugu. Ulusal ve Uluslararasi is sagligi ve giivenligi ile ilgili kuruluslar, Psikososyal Risk etmenleri,
ILO direktifleri, giivenligi bozan olaylar: Yangin, Deprem ve Sel. Temel Hukuk Kanunlarda Is¢i Sagligi ve Giivenligi, Ulusal ve Uluslararasi
Kuruluslar ve Sézlesmeler, Is Sagligi ve Giivenligi Yonetim Sistemleri, Risk Yonetimi ve Degerlendirilmesi, Kisisel Koruyucu Donanimlar

Ders Kitabi

1-Is¢i Saghg ve Is Giivenligi, Hiiseyin Altinel, Detay Yayincilik 2-Is Giivenligi, Prof. Dr. Abdulvahap Yigit, Dora Yaymnevi
3-Isci Saghi ve Ts Giivenligi, TMMOB Makine Miihendislileri Odas1 Yaymi MMO/590, 2012.

MUHENDISLIiK TERMODINAMIGI (3+0) 5

Teknik termodinamikte ¢ok kullanilan bazi kavramlar, sistem gesitleri ve 6zellikleri. enerji gesitleri ve aralarindaki doniigiim faktorleri. 1s1 iletim
sekilleri, sicaklil ve Olgiin birimleri. termodinamik koordinatlar ve aralarindaki iligkiler. termodinamigin kanunlari. i¢ enerji entalpi ve entropi
kavramlari. kararli akish agik sistem Ornekleri. termodinamikte hal degisim gesitleri. ¢evrimler, carnot ¢evrimi, gii¢ c¢everimleri, kompresor
¢evrimleri. ¢evrimlerin p-v vet-s diyagramlarinin ¢izilmesi sogutma sistemlerinin baslica elemanlar1. 1s1 pompast ve uygulama alanlar1. buharlarin
termodinamik 6zellikleri, buhar tanimlari. su buharina ait p-v ve t-s diyagramlari, mollier diyagrami, su buhari tablolar1 ve kullanilisi, verilen
kuruluk buhar ¢evrimleri, 1s1 esansorleri, yakitlar ve yanma yakitlarin alt ve iist 1s1l degerleri.

Ders Kitaplari

Cengel Y. A. ,Turner R. H., “’Fundamentals of Thermal-Fluid Sciences’’, Mc Graw Hill International Edition. 1047pp. (2001).

Yardimei Ders Kitaplar:

Van Wylen G., Sonntag R., Borgnakke C., “’Fundamentals of Classical Thermodynamics’’, John Wiley and Sons Inc. 852pp. (1994).

AKISKANLAR MEKANIGI (3+0) 4

Akiskanlar mekanigine iliskin temel kavramlar ve kuramlar. Akiskanlarin 6zellikleri, 6zgiil kiitle, 6zgiil hacim, 6zgiil agirlik, yogunluk, viskozite,
sikistirilabilirlik ve bulk elastisite modiilii, kilcallik (kapilarite) ylizeysel gerilme buhar basinci. Akiskanlar statigi, basing ve basing dlgerler,
bourdon manometresi, statik tiip, U tiipii ve vakummetre, diferansiyel manometre, duran akigkanlar igindeki yiizeylere etkileyen kuvvetler,
hidrostatik basing, kaldirma kuvvetleri, sivi kiitlelerin 6telenme ve donme hareketi. Akiskanlar dinamigi, stasyoner akim, tinifork akim, akim
¢izgileri, akim tiipleri ve damarlari, siireklilik denklemi, akim aglar1. Borularda akim, laminer akim, kritik hiz, reynolds sayzisi, tiirbiilansh akim yiik
ve siirtlinme kayiplari. Boru hidroligi, boru dizgeleri, borularin kosut baglanmasi. Akiskan hareketinin matematiksel modelleri. Sikistirllamaz
tiirbiilent akig kuramlari, izotropik tiirbiilans, duvar tiirbiilansi, serbest tiirbiilans, Newtonian olmayan akigkanlar.

Ders Kitaplar:
Sogukoglu M; Akiskanlar Mekanigi, Fatih Ofset, Istanbul, 1992
Yardimei Ders Kitaplari

Siimer BM, Unsal 1, Beyazit M; Hidrolik, Birsen Y,Istanbul, 1983 Giles RV; Akiskanlar Mekanigi, Giiven Kitabevi, Ankara, 1983 .
Y. A. Cengel and R. H. Turner, Fundamentals of Thermal-Fluid Sciences, McGraw-Hill, 2001

IS| VE KUTLE AKTARIMI (2+0) 5

Is1 ve kiitle transferi dersi kapsaminda iletim, ulagim ve 151ma yoluyla 1s1 aktarim yollar1 anlatilirken, dzellikle gida endiistrisinde sik¢a raslanan
iletim ve ulagim yoluyla 1s1 aktarimina yer verilmektedir. fletim yoluyla gergeklestirilen 1s1 aktarimi hesaplamalarinda kullanilan Fourier yasasi ve
bu yasada yeralan faktorlerin analizi ve bu faktorlerin aktarilan 1s1 miktar1 lizerine etkileri ayrintili bir sekilde islenirken, gida endiistrisinde sikga
karsilasilan yalitimli ve yalitimsiz firmlardan ( Seri halinde direngler ) v eboru sistemlerde iletim yoluyla 1s1 aktarim hesaplamalari ve problemleri
ele alinmaktadir. Diger taraftan akiskanlarda ulasim yoluyla 1s1 aktariminda Newtonun soguma yasasinin gecerliligi islenirken, gida endiistrisindeki
uygulamalar1 ve hesaplamalari tartisilmaktadir. Ayrica gida endiistrisinin birgok alaninda yer alan 1s1 degistirici sistemelerdeki 1s1 aktarim yollar1 ve
hesaplamalari da bu dersin kapsaminda islenmektedir. Son olarak kiitle aktarimi konusu islenerek, kiitle denklikleri anlatilarak, gida endiistrisinden
ornekler verilerek, baslica, destilasyon ve ekstraksiyon islemleri sirasinda gergeklestirilen kiitle aktarimi hesaplamalari anlatilmaktadir.

Ders Kitaplar1

Y. A. Cengel and R. H. Turner, ’Fundamentals gf Th I’mal-FhIlii(ci]g(cienc s”’, McGraw-Hill, 2001

u belge guven tronik 1imZa ile imzalanm$tir.
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Yardimci Ders Kitaplari

Y. A. Cengel , “’Heat Transfer’’, McGraw-Hill, 2003

ORGANIK KiMYA (3+0) 4

Dersin amaci; Organik bilesiklerin sentezi ve saflastirilmasi, Alkanlar ve sikloalkanlar, Alkenler, alkinlerin sentez ve reaksiyonlari, Aromatik
bilesikler hakkinda bilgi vermek, bunun yaninda Alkoller, fiziksel 6zellikleri ve alkollerin taninmasi i¢in énemli alkol reaksiyonlari, Fenollerin
fiziksel ozellikleri ve reaksiyonlari, Epoksi ve eterlerin siniflandirilmasi, Aldehit ve ketonlarin sentezleri vb gibi icerik lere sahiptir.

Ders Kitabi:
Ogretim Elemanin ders notlari

GIDA MiKROBIiYOLOJiSi (3+2) 4

Gidalarda indikator ve patojen mikroorganizmalar: gida giivenligi ve sanitasyon indikatorleri, iiriin kalitesinin indikatorleri, gida kaynakli
mikrobiyal hastaliklar; aktif ve pasif gida enfeksiyonlar1 gidalarda mikrobiyolojik bozulmalar, patojen mikroorganizmalar ve muhafaza yontemleri,
et ve et Uriinlerinde siit ve siit iiriinlerinde meyve-sebze iiriinlerinde mikrobiyolojik bozulmalar, patojen mikroorganizmalar ve muhafaza yontemleri,
konserve gidalarda mikrobiyolojik bozulmalar. Gida Mikrobiyolojisi dersinin uygulamasi: siitte boya rediiksiyon testleri, peynirde Staphylococcus

aureus aranmasi, ette salmonella aranmasi, ekmekte siinme etmeninin saptanmasi, konserve gidalarin mikrobiyolojik analizi, gidalarda
mikotoksinlerin izolasyonu.

Ders Kitaplar:

Gida Mikrobiyolojisi ve Uygulamalari, Ank.Univ.Ziraat Fak.Gida Miih. Yaymni, Ankara, 2000.

Yardimel Ders Kitaplar:

Gida Mikrobiyolojisi Tatbikat Notlar1, Yrd.Dog.Dr. Salih OZDEMIR, Prof.Dr. Selahattin SERT, Atatiirk Uni. Ziraat Fak. Yayinlar1, Erzurum, 1994,
Gida Mikrobiyolojisi, Prof.Dr. Adnan Unliitiirk, Dog.Dr. Fulya Turantas, Mengi Tan Basimevi, {zmir, 1999.

KUTLE VE ENERJi DENKLIiKLERI (2+0) 5

Bazi temel kavramlar ve ozellikler. Ekstansif ve entansif ozellikler. Boyut analizi. Enerji ve termodinamigin birinci kanunu. Enerji ¢esitleri.
Potansiyel enerji, kinetik enerji, basing enerjisi, siirtinme ve siirtiinmeden kaynaklanan enerji kayiplart. Akim tiirleri; Laminar ve tiirbiilansli akim,
kararli ve kararsiz akim vs. Akigkanlarin borulardan nakli sirasinda hiz dagilimi. Newtonian ve non- newtonian akigkanlarin borulardan nakli
sirasinda  enerji  kayiplari. Moody, Dodge- Metzner diyagramlar1 ve kullanimi. Siirtiinme kayiplarinin hesaplanmasinda esdeger uzunluk
yonteminin kullamilmasi. Akiskan gidalarin pompalanmasi ve mekanik enerji dengesi. Izotermal olmayan sistemlerde enerji dengesi. Hidrolik
yarigap ve hesaplamalarda kullanimi. Akigkanlarin 6lgiilmesi. Siispansiyonlarin, konsantre iiriinlerin ve tanecikli tiriinlerin taginmasi ve bu esnadaki
enerji kayiplari. Kiitle dengesi. Genel kiitle denkliginin tiiretilmesi ve kullanimi. Sikigtirtlabilen ve sikistirilamayan akigkanlarda kiitle denkligi.
Kapli sistemlerde kararli ve kararsiz durumdaki agik sistemlerde kiitle denkligi. Sistemlerin matematiksel modellenmesinin temelleri.

Ders Kitabi:

Material and Energy Balances in Food Engineering, Dog. Dr. Ali Esin. Orta Dogu Teknik Univ. Gida Miih. Bl., Ankara, 2003.

Yardimci Ders Kitaplar::

Fundamentals of Food Process Engineering, Third Edition, Toledo R.T. Springer Science-Business Media, LLC, New York, 2007.

SOGUTMA TEKNIGi 2+ 0) 3

Temel kavramlar. Sogutma yontemleri ve sistemleri. Sogutma sistemlerinin temel prensiplerini ve bilesenleri. Buhar sikistirmali mekanik sogutma
sistemleri ve sogutma ¢evrimi. Moiler diyagramlariin kullanimi. Asir1 kizdirma, asirt sogutma ve sogutma etkinligi. Tek kademeli, iki kademeli
sogutma g¢evrimleri ve kaskad devreler. Sogutma ¢evrim hesaplart ve gidalarda sogutma yiikii hesabi. Buhar sikistirmali mekanik sogutma sistemi
bilesenleri. Kompresdrler, buharlastiricilar, yogusturucular. Kisilma vanalari. Yardimci elemanlar. Sogutucu akiskanlar (refrijerantlar).

Ders Kitaplar:
Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlari

GIDA KiMYASI (3+0) 5

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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Gida kimyasmin tanim ve igerdigi konular. Gidalarin genel kimyasal bilegimi, gidalarin temel bilesenleri ve o6zellikleri, su ve islevleri,
karbonhidratlar, proteinler, lipitler, vitaminler, mineral maddeler, pigmentler. Gidalarda meydana gelen bazi bilesim degisimleri ve bunlarin
kontrolii, enzimatik esmerlesme, maillard reaksiyonu, lipid hidrolizi, lipid oksidasyonu, vitamin karbonhidrat ve pigment par¢alanmasi konularini
igerir.

Ders Kitaplar
Gida Kimyast, Prof.Dr. Mehmet DEMIRCI, Rebel Yaymcilik, Tekirdag, 2003.
Yardimci Ders Kitaplar:

Besin Kimyasi, Prof.Dr. Azmi TELEFONCU, Ege Uni. Fen Fak. Yayinlari, izmir, 1993. Gida Kimyasi, Prof.Dr. lbilge Saldamli, Hacettepe Uni.
Yayinlari, Ankara

FERMENTASYON TEKNOLOJISI (3+0) 4

Fermantasyonun tanimi. Fermantasyonda kullanilan mikroorganizmalar, mayalar bakteriler, kiifler. Fermentasyonlar; alkol fermentasyonu, laktik
asit fermentasyonu, asetik asit fermentasyonu, sitrik asit fermentasyonu. Amlt ve bira teknolojisi; kullanilan hammaddeler ve 6zellikleri, arpanin
muhafazasi, slatilmasi ¢imlendirme, kurutma-kavurma, maltin muhafazasi, maltin 6giitiilmesi, mayseleme, kaynatma siranin sogutulmasi,
fermentasyon, dinlendirme, siizme doldurma, pastdrizasyon. Sarap teknolojisi; tanim ve tarihge, kullanilan tiziimler, 6zellikleri ve gesitleri, sira ve
bilesimi, sira eldesi, sarap mayalari, ve Ozellikleri, fermentasyon, kiikiirtleme ve metodlari, dinlendirme aktarmalar, durultma ve filtreleme,
siseleme. Kirmizi sarap yapimi, degisik tatli sarap yapimlari, kopiiklii saraplar, saraphaneler, sarap kaplari, sarap hata ve hastaliklari, meyve
saraplar1. Sirke teknolojisi, tanim tarihge ve ekonomisi, sirke bakterileri, sirke yapma da bazi esaslar, sirke yapma metodlari, dinlendirme siizme,
sirkede verim, sirke hata, hastalik ve zararlilar1. Tursu yapimi; hiyar tursusu yapimi, lahana tursusu yapimi. Sofralik zeytin teknolojisi; yesil zeytin
iiretimi, siyah zeytin yapilmasi, boza yapimu. Ispirto ve damitik igkiler; tamim ve tarihgesi, ispirto iiretimi, hammaddeler fermentasyon, danmitma, ar1
alkol, damutik ickiler, konyak, viski, rom, raki, votka, cin, likorler, tek hiicre proteini iiretimi, amino asit tiretimi, enzim {retimi, vitamin {retimi,
ekmek mayast iiretimi, hammaddeler, mayanin besin maddeleri gereksinimi, mayanin oksijenli ortamda gelisimi ve maya {liretimi ve kontrolii

Ders Kitaplar::
Dersi anlatan 6gretim iiyesinin ders notlari
TEMEL iSLEMLER I (2+2) 5

Gida Endistrisinde sik¢a uygulanan temel islemler hakkinda bilgi verilmektedir. Bu dersin kapsaminda islenen baslica konular asagida
verilmektedir. Kurutma:suyun degisik halleri, ve diyagramlari, kurutmada 1s1 aktarim yollar1 ve hesaplamalari, kurutmada etkili olan etmenler, gida
endiistrisinde kullanilan kurutma yontemleri ve ekipmanlari, ve bu ekipmanlarin teknik 6zellikleri, Buharlagtirma Gida endiistrisinde kullanilan
buharlastiricilar, ve teknik 6zellikleri, buharlastiricilarda 1s1 aktarim yollar1 ve hesaplamalar, Is1 degistiriciler:gida endiistrisinde sikga kullanilan 1s1
degistiricilerin 6zellikleri ve bu ekipmanlarla ilgili hesaplamalar, ayirma yontemleri, gaz absorbsiyonu ve gaz desorbsiyonu ekstraksiyon ve yikama,
destilasyon, kristalizasyon, filtrasyon, santrifiijleme, ve presleme islemleri ele alinmaktadir.

Ders Kitaplar1
Gida Isleme Miihendisligi-2, Do¢.Dr. Omer Liitfi Giirses, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yayinlar1, Ankara, 1986.
Yardimel Ders Kitaplar:

Brennan J. G. , Butters J. R., Cowell N. D. ,Lilley A.E.V., “’Food Engineering ®Operations’’, Elsevier Applied Science London, 1990.
Singh, R.P., Heldman, D.R., 2001. Introduction to Food Engineering. Academic Pres

GIDA AMBALAJLAMA (2+0) 3

Ambalajlama isleminin tarihgesi: ambalajin tarifi, ambalajlamadan beklenen islev ve nitelikler, ambalajlamanin gerekliligi ve dnemi. Paketlemede
kullanilacak gerecin se¢imi. Su buhar1 gaz gegirgenligi, kapanabilme 6zelligi, dayanikliligi, kontaminasyon olugturmamasi veya izin vermemesi,
optik ozellikleri, makinayla paketlemeye uygunlugu, fiyati, kullanighligi. Selilloz esash materyaller, kagt, tahta, seliiloz, asetat, cam malzemenin
Ozellikleri. Metal kaplar, demir bazli kaplanmis metaller, aliiminyum yapraklar, plastik paketleme geregleri, selafon, polietilen, polipropilen,
poliesterler, naylan, saran, vinil, polovinil asetat, EVA, TPX, akrilik filmler, poliiiretan filmler. Cok katmanli paketleme gerecleri, bu malzemelerin
gecirgenlik ve mekanik &zellikleri. Et ve et iiriinlerinin ambalajlanmasi. Kiirlenmis iiriinler, dodurulmusg iriinler, taze et {iriinleri, 1s1l islem gormiis
triinler, kurutulmug et triinleri; siit ve siit iriinlerinin ambalajlanmasi. Siit paketleme gerecleri. Aseptik paketleme, ayran, krema, dondurma
tereyagl, peynir, erite peynir, yogurt ve siit tozunun paketlenmesi, meyve ve sebzelerin ambalajlanmasi. Pazarlamanin ¢esitli asamalarinda taze
meyve ve sebzelerin ambalajlama prensipleri. Dondurulmus iiriinlerin paketlenmesi, tahil tiriinlerinin ambalajlanmasi, sade un katkili unlar, makarna
ekmek hazir hamurlar ve biskiii tiirli tirlinlerin ambalajlanmasi. Kati ve siv1 yaglarin paketlenmesi. Cikolata, kakao, sekerleme, recel, marmelat,
kahve, meyve sulari, mesrubatlar, kanatli etlerin ambalajlanmasi.

Ders Kitaplari:

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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Dersi anlatan §gretim iiyesinin ders notlari

STAJ (0+0) 4
Ogrencilerin 4. dénem sonunda kabul aldiklar1 isletmelerde yaptiklari teori ve uygulama bilgilerini igerir. Bu periyotta staj defterini islemeleri
istenir, ve 5. donem igerisinde bu bilgilerden sinava tabii tutulur. Sinavda basarisiz olan 6grencilerden staj tekrart istenir.

GIDA BiYOKIMYASI (3+0) 5

Biyokimyaya giris, biyokimyanin tamimi, biyomolekiiller ve hiicre yapisi, su ve sulu ¢ozeltinin 6zellikleri, proteinler (amino asitler, kimyasal
yapilar1 ve ozellikleri), proteinlerin yapilari, smiflandirilmalari, saflagtirilma metodlart. Enzimler ( enzimlerin simiflandirilmasi, enzim kinetigi
enzim katalizinin mekanizmasi v.s). Karbonhidratlar (Siniflandirilmasi, kimyasal yapilart). Lipidler ve membranin yapisi ( yag aitleri, notral yaglar,
fosfolipidler v.s). Niikleik asitler (yapilar1 6zellikleri). Suda ve yagda ¢oziinen vitaminlerin kimyasal yapilar1 ve 6zellikleri gibi konulari igerir.

Ders Kitaplari

Kalaycioglu ve ark. 2006. Biyokimya. Nobel Yaymn Dagitim, Ankara.

GIDA ANALIZLERI (3+2) 5

Enstriimental analiz teknikleri ve temel ilkeler, spektroskobik teknikler, 1sinin 6zellikleri, kirilma, dispersiyon, yansima sagilma, absorbsiyon,
polarizasyon elektromayetik, spektrum, UV- goriiniir bolge, spektroskopisi, Raman ve IR spestroskopisi, ;atomik absorbsiyon, spektrofotometrisi,
refraktometri, polarimetri, kramatografi, teknikleri, adsorbsiyon kromatografisi, iyon degisim kramatografisi, kagit ve ince tabaka kramotografisi,
affinite, jel filtrasyonkromatografisi, bu tekniklerin uygulanmasinda kullanilan kolon, dolgu maddesi, eliisyon solventleri, eliisyon yonyemleri,
franksiyon toplama, diizenleri, elde edilen franksiyonlarin degerlendirilmesi, ve sayisal degerler elde edilmesi, bu yontemlerle kalitatif ve kantitatif
tayin yapilmasi, peristaltik pompa kullanimi, , gaz kromotografisi, yiiksek basing sivi, kramotografisi, (HPLC); elektroforetik yontemler,
elektroforez de ayirmaya etki eden faktorler, tire-poliakrilamid jeli, SDS-PAGE tekniginin uygulanmasi ve molekiil agirlig: tayini.

Ders Kitaplar::
Yetim H., 2001. Gida Analizleri, Atartiirk Uni. ERZURUM

Yardimci Ders Kitaplar::

Pomeranz, Y., Meloan, C., 1994. Food Analysis

TEMEL iSLEMLER II (2+2) 5

Kurutma kurutucularin ¢aliyma mekanizmasi, psikometrik tablosu nem kavrami, nem kavrami, ve konu ile ilgili hesaplamalar, buharlastirma:
doymus su ve buhar tablosu, diihring tablosu, ¢ozeltilerin kaynama noktalari, artisi tablolari, tek ve ¢ok etkili, buharlastiricilarin ¢aligma
mekanizmast, kiitle ve enerji denklikleri ve konu ile ilgili problem ¢dzme teknikleri, kristalizasyon, kristalizatorlerin ¢alisma mekanizmasi, kiitle ve
enerji denklikleri ve hesaplamalari, dondurma, dondurulmus gidalart ozellikleri, dondurma diyagramlari, ve dondurma sirasindaki, entalpi
degisimleri, bu dersin kapsaminda ayrica iletim, ulasim ve 1s1nma yoluyla 1s1 aktarimi ve hesaplamalarina kisaca deginilmektedir

Ders Kitaplar:
Gida Isleme Miihendisligi-2, Dog.Dr. Omer Liitfi Giirses, Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Yaymlar1, Ankara, 1986.
Yardimai Ders Kitaplari:
Brennan J. G. , Butters J. R., Cowell N. D. ,Lilley A.E.V., ’Food Engineering Operations’’, Elsevier Applied Science London, 1990.

Singh, R.P., Heldman, D.R., 2001. Introduction to Food Engineering. Academic Pres

GIDA BiYOTEKNOLOJI (2+0) 3
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yeni geligmeler. Enzim aktivitesi. Immobilize enzimler. Iimmobilize enzimlerde aktivite degisimi. Immobilizasyon teknikleri. Kontrollu saliim.
Mekanizma ve kinetik. Enzim elektrot Prensibi. Gidalarda glukoz, Laktoz tayini.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan §gretim iiyesinin ders notlari

GIDA KATKI MADDELERI (3+0) 3

Gidalarin dayanikliligini, goriiniis, lezzet ve doku gibi duyusal 6zelliklerini iyilestirmek ve gida islemenin degisik asamalarinda yardimei olmak
amaciyla formiile ilave edilen, Gida Kodeksi tarafindan kullanimina izin verilen ve iizerlerinde ¢alisilan katki maddelerin tanimlari, kullanim
amaglari, bu maddelerle ilgili yasal diizenlemeler. Kullanimindaki temel ilkeler. Gida katki maddelerinin fonksiyonel siniflari, tanimlari ve alt
smiflarin1 igeren gruplandirma sekilleri. Yaygin olarak kullanilan bu maddeler arasindan antioksidanlar, asitligi diizenleyiciler, emiilgatorler,
gamlar, koruyucu maddeler, renk maddeleri, lezzet maddeleri, dogal ve sentetik tatlandiricilar, aroma maddeleri ve topaklanmay1 6nleyici ve un
isleme ajanlarinin kullanim araglar1. Uriin 6zelliklerine etkileri ve mekanizmalar, birbirleriyle olan etkilesimleri.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim tiyesinin ders notlari

BIiTKiSEL YAG TEKNOLOJISI (3+0) 4

Lipitlerin kimyas1 ve siniflandirilmasi. Yag asitlerinin sniflandirilmasi. Gliseritler. Lipitlerde olusan bozulma tepkimeleri. Lipitlerin canli
yasamadaki iglevleri,. Yemeklik yag teknolojisi ve margarin iiretimi. Yemeklik yaglarin hammadde ¢esitleri ve basta rafinasyon olmak iizere iiretim
teknikleri. Yaglara uygulanan hidrojenasyon, interesterifikasyon ve kristalizasyon gibi 6zel teknikler. Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

TAHIL iSLEME TEKNOLOJiSi (3+0) 4

Tahillarin yapisi ve kimyasal bilesimleri. Tahil nisastasi, proteinler, difer bilesenler ve interaksiyonlari. Tahil Kalite Kriterleri. Tahil Depolama
prensipleri. Ogiitme teknolojisi. Mayalanmus {iriinler. Yumusak bugday tiriinleri. Makarna ve bulgur tiretimi. Dondurulmus ve sogutulmus hamur
tretimi. Tahil kimyasi ve tahil isleme teknolojisi.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

GIDA TEKNOLOJIiSi LAB. I (0+4) 4

Birinci donem programinda yer alan bitkisel yag teknolojisi ve tahil isleme teknolojisi derslerinde anlatilan teorilerin uygulamalari, analiz yapilis
teknikleri 6grencilere laboratuvar ortaminda gosterilecektir.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

STAJ (0+0) 6

Ogrencilerin 6. donem sonunda kabul aldiklar1 isletmelerde yaptiklari teori ve uygulama bilgilerini igerir. Bu periyotta staj defterini islemeleri
istenir, ve 7. donem igerisinde bu bilgilerden sinava tabii tutulur. Siavda basarisiz olan 6grencilerden staj tekrari istenir.

ET iSLEME TEKNOLOJISI (3+0) 5

Modern bir kesimhanede elde edilen ve iiretilelylesake likiinlar.ck ovenat ilEinlenimteknolajisinde diisiik ve yliksek sicakhik uygulanmasi ve temel
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prensipleri. Diisiik ve yiiksek sicaklik uygulanmasinda miihendislik kurallari ve bazi hesaplamalar. Depo sicakligi ve kondensasyonun kontrol
edilmesi. Sogutma ve dondurma ydntemlerinin et sanayiinde uygulamalari. Sogutma ve dondurma teknolojisinde gériilen hatalar ve dnleme careleri.
Et iriinleri iretiminde kullanilan temel materyaller ve katki maddeleri. Parga halinde islenen kiir edilen et iiriinleri teknolojisi. Pastirma ve diger
bazi kurutma iriinler teknolojisi. Et teknolojisinde tumbling ve massagig teknikleri ve uygulanmasi. Emiilsiyon tipi et iiriinleri (sosis salam) tiretim
teknolojisi. Fermente et tiriinleri ve sucuk tiretim teknolojisi. Et konserveleri tiretim teknolojisi. Kavurma, fiime dil, jele iskembe ve paga tiretim
teknolojisi. Et iirlinleri islem teknolojisinde tiitsiileme. Modern bir kesimhanede elde edilen ve iiretilebilecek {iriinler. Et ve et iirlinleri teknolojisinde
diisiik ve yiiksek sicaklik uygulanmasi ve temel prensipleri, diisiik ve yiiksek sicaklik uygulanmasinda miihendislik kurallar1 ve bazi hesaplamalar,
depo sicakligi ve kondensasyonun kontrol edilmesi.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim iiyesinin ders notlari

MEYVE-SEBZE iSLEME TEKNOLOJISi (3+0) 5

Meyve sulari, nektarlar ve igecek isleme teknolojileri. Domates iiriinleri iglenmesi. Meyve ve sebze suyu konsantrasyon teknikleri. Regel ve
marmelat teknolojisi. Sogukta ve dondurarak muhafaza prensipleri. Dehidratasyon ve kurutmanin temel prensipleri. Temel meyve-sebze isleme
teknolojisi. Farkli meyve-sebze iirlinlerinin tiretiminde 6nemli noktalar.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

SUT iSLEME TEKNOLOJISi (3+0) 5

Siitiin beslenmedeki oneminin ve siit liriinlerinin iiretim metotlarinin uygulamali olarak kavranmasi. Tiirkiye ve Diinya siit¢iiliigii. Siitiin besin
degeri, siit kimyasi, peynir, yogurt, tereyagi, dondurma, siittozu iiretim metotlar1. Uretim-tiiketim miktarlar1. Siit¢iiliigiin dnemi ve gelisme periyodu.
Siitiin bilegimini olusturan maddelerin sematik olarak verilmesi. Siitiin besin degeri. Siit bilegenlerinden siit yagimin kimyasi. Yagin beslenme ve
teknolojik agidan 6nemi. Siit bilesenlerinden siit proteinlerinin kimyasi. Proteinin beslenme ve teknolojik agidan 6nemi. Siit bilesenlerinden siit
sekerinin (laktoz) kimyasi. Laktozun beslenme ve teknolojik agidan Onemi. Siit bilesenlerinden mineral maddelerin ve vitaminlerin kimyasi.
Beslenme ve teknolojik agidan 6nemi. Siitte bulunan mikroorganizma ¢esitleri ve siit teknolojisi agisindan dnemi. Siitiin 6nemli fiziksel 6zellikleri
(asitligi, 6zgil agirligi, donma ve kaynama noktasi, osmotik basinci, viskozitesi vs.) nelerdir ve bunlarin siit teknolojisi agisindan 6nemi. Siitiin
miktar, bilesim ve kalitesine etki eden faktorler. Siite uygulanan bazi iglemler (klarifikasyon, homojenizasyon, baktofligasyon, standardizasyon vb)
ve bu islemlerin siit teknolojisi agisindan 6nemi. Pastorize ve sterilize siitiin tamimi. Insan beslenmesi agisindan énemi. Bilesimini olusturan
maddeler, tiretim teknolojisi. Yogurdun tanimi, tarihgesi, insan beslenmesi agisindan 6nemi, bilesimini olusturan maddeler, iiretim teknolojisi.
Peynirin tanim, tarihgesi, insan beslenmesi agisindan dnemi, bilesimini olusturan maddeler, iiretim teknolojisi. Tereyag ve sade yagin tanimi, insan
beslenmesi agisindan 6nemi, bilesimini olusturan maddeler, iiretim teknolojisi. Koyulastirilmus siit, siit tozu ve dondurmanin tanimu, tarihgesi, insan
beslenmesi agisindan 6nemi, bilesimini olusturan maddeler, tiretim teknolojisi. Siit¢iiliik artiklarinin ekonomi ve gevre agisindan 6nemi.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlari

MEZUNIYET PROJESI (0-4) 3

Bilimsel arastirma ve sunum konusundaki temel prensipler; Her bir 6grenciye danigman atamasi, ¢alisma konusunun belirlenmesi, konu iizerinde
arastirma, bilimsel tez hazirlama ve tezin sunumu.

GIDA TEKNOLOJISI LAB. II (0+4) 4
Ikinci dénem programunda yer alan meyve-sebze isleme teknolojisi ve siit isleme teknolojisi derslerinde anlatilan teorilerin uygulamalari, analiz
yapilis teknikleri 6grencilere laboratuvar ortaminda gosterilecektir.

Ders Kitaplar:

Dersi anlatan dgretim tiyesinin ders notlari

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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SOSYAL SECMELI DERSLER

BiLIM TARIHI (2+0) 2

Bilimin kdkenleri ve ilmi bilginin niteligi. Bilimin tanimi: amaglari, 6zellikleri, gelisimi ve ge¢irdigi evreler. Modern bilim kavramina yol acan belli
bagh teoriler ve kesifler. Bilim Tarihi: bilim felsefesi, felsefi akimlar ve bilimin gelisimine etkisi, buluslarin tarihi. Eski uygarliklarda (Misir,
Mezopotamya, Yunan) bilim; Ortagag Avrupasi ve Islam Diinyasinda bilim; Rénesans ve modern bilimin dogusu; Epistemoloji, ontoloji: bilimsel
kavramlarin dogasi. Bilgiye nasil ulagildigi, bilimsel bilgi ve 6zellikleri. Varlik kavrami. Bilimsel yontem: bilimsel diisiince, bilimsel sorgulama.
Bilim ve toplum: bilim sosyolojisi ve antropolojisi, bilim etigi. Reformasyon ve Endiistri Devrimi sirast ve sonrasinda ilmi gelismeler; tarihi
ornekler 1g181inda bilimi doguran ortam. Giiniimiiz diinyasinda ve Tiirkiye’de bilim ve gelecegi.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim iiyesinin ders notlari

YAZIM VE SUNUM TEKNIiKLERi (2+0) 2
Etkili yazim ve akademik yaklagim. Etkin yazim teknikleri. Bilimsel rapor hazirlama. Sunum teknikleri. Gorsel ve teknolojik destek. Sunucunun
hazirlanmasi. Sunumun degerlendirilmesi. Ahlaki ve etik kurallar. Akademik etkili yazimin 6nemi.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim iiyesinin ders notlar1

GENEL iSLETMECILIK (2+0) 2

Dersin amaci; lisans egitimi alan Ogrencilere, genel isletmecilik ile ilgili temel unsurlara dair bilgileri transfer ederek 06 grenmelerini
kolaylastirmaktir.
Ders igerigi; Genel igletmeciligi, arz, talep, tiretim, elastikiyet

Ders Kitaplari:
Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlar1

TEKNIiK SECMELi DERSLER I

MUHENDISLIK ETiGi (2+0) 3

Gida miihendisliginin tanimi ve 6nemi. Caligma alanlari, yetki ve sorumluluklari. Etigin tanimi. Etik Teorileri. Etik ve Kurumlar. Etik agidan
yoneticilik, etik ve kiiresellesme, meslek modelleri ve etik. Miihendislik etiginin temel ilke ve kurallar1. Etik davramislarin olusumunda egitimin ve
meslek odalarmin yeri ve dnemi, miihendislik yemini. Miihendislikte diiriistliik.

Miihendislik Sorumlulugu, Uriin Sorumlulugu. Miihendislikte Kabul, anlagmazlik ve etik. Anlasmazliklarin ¢6ziimiine etik yaklagimlar ve
stirdiirtilebilir mithendislik kavramlari. Goriisme taktikleri. Mithendislik, Oteki ve Sonug. Gida Miihendisligine ait gergek ve tasarlanmis etik
problemlerin irdelenmesi. Meslektas deneyimlerinin paylasilmasi.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlar1

ENSTRUMENATAL ANALIZ (2+0) 3
Dersin amaci; gida endiistrisinde ise basladiklar1 zaman gida iiriinlerinin analizleriyle ilgili direk kisi olsalar ya da olmasalar da onlar i¢in giizel bir
temel saglayacaktir.

Ders Kitaplar:
Dersi anlatan dgretim tiyesinin ders notlari

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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GIDA VE EKOLOJI (2+0) 3

Ekolojinin tarifi ve gida ile olan iligkisi. Yagsamsal dongii. Gida endiistrisi atiklarinin ekolojiye zararlar1 ve faydalari. Cevreden gidaya bulasan
kalint1 ve kontaminantlar. Gida ve g¢evre iliskisi. Gidalar agisindan gevresel beklentiler. Gida endiistrisinde ¢evre zararlarini engelleyebilmek igin
alinabilecek tedbirler. Cevresel kirliligin engellenmesinde gida ambalajlarin segimini ve 6nemi.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

MESLEKI INGILiZCE (2+0) 3

Dil Bilgisi : "To Be ve Simple Present Tense (Main verb) ve Adjective ve Post Modifiers" kullanimi; "Have Got ve Has Got ve There is ve There
Are" kullammi; "Would You Mind...?/ Would You Mind if I...2/Would You Like Me To...? / Shall L...? " kullanimu; "Sorry/I Am Afraid.../It's
Allright" kullanimi; "Must/Have To/Have Got To/Need/Necessarry" kullanimi; "A Little/Only A Little/A Few/Only A Few/Much/Many/Two-
Third/Ten Percent" kullanmimi; "Imperatives/Ordinal Numbers" kullanimi; Possible/Impossible/Probable/Improbable/Can/Can't/  Might/Must"
kullammu. Teknik Ingilizce: Gida Miihendisligi boliimii konulariyla ilgili teknik terimlerin Ingilizce karsiliklarini 6gretmek. Boliim konulariyla ilgili
Ingilizceden Tiirkgeye, Tiirkgeden ingilizceye geviri yapmak. Gramer bilgileri. Resmi yazigmalar. Ozgegmis ve is bagvuru mektubu yazma kurallari.
Is goriismesinde dikkat edilecek noktalar. Bilgilendirme ve degerlendirme raporlari yazma, sunum hazirlama.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

GIDA KALITE KONTROL (2+0) 3

Gida Mevzuati Kalite ve Kontroliiniin tanimi kalite kontrolii ve mevzuatinin tarihgesi, gida kalite 6geleri, duygusal kalite fiziksel kalite, bilesimle
ilgili kalite, kalite kontroliiniin ¢esitli ilgili kesimleri agisindan 6nemi, kontroliin kapsami, gida kontroliiniin hukuk sistemi igindeki yeri, kalite
kontroliiniin siniflandirilmasi; kalite kontrol orgiitii, gida kontrol kuruluslar1 ve yapilanmalari; gida kanunu gida kanununa dayanilarak ¢ikarilan
uygulama mevzuati, gida maddeleri tiiziigli ve uygulamadaki yeri, uygulamadan kalkan kisimlari, simdiye kadar yayimlanan yonetmelikler ve
tebliglerin tarih ve isimleri, bazilarinin igeriklerinin tartigilmasi, gida standartlari, standartlarin yararlari, uluslararas: standartlari, ISO, Tiirkiye’de
gida standartlari, TSE ve gorevleri, gida ihracat ve ithalati, tiiketici haklarinin korunmasi, gida kalite kontroliiniin temel prensipleri, renk ve kalite
iligkisi, meyve suyu ve gazli igecek sanayiinde kalite kontrolii, konserve gidalarda kalite kontrolii, yemeklik ve kahvaltilik yaglarda kalite kontrolii,
siit ve siit tiriinlerinde kalite kontrolii, et ve et tirlinlerinde kalite kontrolii, tahil iiriinlerinde kalite kontroli.

Ders Kitaplar::
Anon., 2003. Tiirk Gida Mevzuati, Globus Diinya Basimevi, Istanbul.
Yardimci Ders Kitaplari:
Boutrif, E. 2003, The new role of Codex Alimentarius in the context of WTO/SPS agreement, Food Control, 14:81-88.
Saglam F.O. 1999. Tiirk Gida Mevzuati, CEV-SAG Yayinlari, Ankara

GIDA MUHENDISLiGi TASARIM (2+0) 3

Proses tasarimin temelleri. Kiitle ve enerji denklikleri. Proseslerin akim semalari. Proses birimleri. Fiyatlandirma ve proje asamalari. Proses
tasarim agamalari. Kiitle ve enerji denkliklerinin proses tasariminda kullanilmasi. Proses tasarim agamalar1. Proses birimleri. Birim maliyetlerin
hesaplanmasi

Ders Kitaplar:

Dersi anlatan dgretim tiyesinin ders notlari

DUYUSAL ANALIZ TEKNIiKLERI (2 +0) 3

Duyusal testin kullammi ve onemi. Duyusal tes&lgbicléie léavraﬁl%gcrlldr:l;gﬁgin uygulanmast qulp'anel se¢imi. Farklilik testleri. Kalite derecelendirme
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BESLENME iLKELERI (2+0) 3

Konu ile ilgili terminoloji. Beslenmeye giris (beslenmenin tanimu, yeterli ve dengeli beslenme). Insan metabolizmasi ve beslenme ile olan iliskileri.
Beslenme i¢in gerekli olan ve temel besin maddeleri ve bunlarin 6zelikleri, bunlarmn viicut ¢alismasindaki gérevleri. Beslenmenin enerji degerleri.
Gidanin kullanimi. Enerji ve besin 6gelerinin emilim, sindirim ve metabolizmasi. Proteinler, karbonhidratlar, lipidler, mineraller, ve vitaminlerin
beslenmedeki yeri ve bunlarin eksikligi sonucu ortaya ¢ikacak problemler ve gesitli yas ve cinsiyet gruplarma gore beslenmenin diizenlenmesi. Ozel
durumlarda beslenme programlari: ¢ocuklar, yashlar, hamile kadinlar ve sporcularmn beslenmesi, diyetlerinin hazirlanmasi, ve uygulanmasi.
Besinlerin besin 6gesi icerikleri. Isleme ve pisirme yontemleri. Geleneksel yemek tariflerinin beslenme ilkeleri cergevesinde laboratuarda
uygulanmasi. Beslenme, yeterli beslenme, dengeli beslenme gibi temel kavramlar. Beslenme ve saglik iligkisi. Saglik, hastaliklar, diyet ve beslenme
iliskisi. Saglikli beslenme agisindan yemek hazirlama.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

ENZiM BILiMi VE TEKNOLOJiSi (2+0) 3

Giris. Enzimlerin 6nemi. Enzimlerin kimyasal yapilar1 ve temel ozellikleri. Enzimlerin isimlendirilmesi ve smiflandirilmasi. Enzim Etki
Mekanizmalarmin Kinetigi. Inhibisyon ve Deaktivasyon Kinetigi. Immobilizasyon Yéntemleri. Kesikli ve Siirekli Islemler. Enzimlerin elde
edilmesi. Saflagtirilma Islemleri ve Akis Semalar1. Serbest ve Immobilize Enzimlerin kullanim Alanlar1 ve endiistriyel prosesler. Onemli enzim
gruplart. Biyoenerjetik Enzim Kinetigi. Enzim hizina etki eden faktorler. Ticari enzim iiretimi. Endistriyel enzimler ve uygulama alanlari.
Tutuklanmis enzimler ve gida sanayiinde uygulama alanlari. Enzim bilimi uygulamalari.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan gretim {iyesinin ders notlari

GELENEKSEL GIDALAR TEKNOLOJISi (2+0) 3

Cay isleme teknolojisi. Seker teknolojisi. Yumurtanin bilesimi ve besin degeri. Balin besin degeri ve cesitleri. Kakao, ¢ikolata teknolojisi. Gazli
icecekler teknolojisi. Kahve teknolojisi ve sekerleme teknolojisi vb.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlar1

FONKSIYONEL GIDALAR (2+0) 3

Dersin amaci ve igerigi; lisans egitimi alan dgrencilere, diyet ve fonksiyonel gidalar hakkinda bilgi vermek ve onlara gida endiistrisinde diyet ve
fonksiyonel gidalarin 6nemini 6gretmektir. Ayrica Sismanlik, kalp damar hastaliklarinda beslenme, Bobrek hastaliklari ve diabette beslenme ilkeleri
, Metabolik hastaliklarda beslenme, Genetik mithendislik iiriinii olan besinler, Koruyucu nitelikli dogal gidalar,Fonksiyonel gidalar Fonksiyonel gida
bilesenleri ve dzellikleri, Uretim ve kullanim amaglarma gore fonksiyonel gida gruplari; Fonksiyonel gida iiretimi, Fonksiyonel gidalarin yararlari,
Fonksiyonel gidalarin gelecegi hakkindadir.

Ders Kitaplar:

Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlari

HiJYEN VE SANITASYON (2+0) 3

Mutfakta giivenligin saglanmasina yonelik olarak; sanitasyonun tanimi ve 6nemi, mikroorganizmalarin dnemi, bulagsma kaynaklari, mikroorganizma

iremesine etki eden faktorler, gida iiretiminde personel hlj?/erllli(tmutlfakta %uvenllk HACCP. Hijyen ve Sanitasyon kurallarmin kavranmasi,
elektronik 1mza 1
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Ders Kitaplari:

Dersi anlatan §gretim iiyesinin ders notlari

MOLEKULER BiYOLOJi (2+0) 3

Molekiiler biyolojinin sistem ve metodlari, makromolekiiler interaksiyonlar, DNA teknolojisi, DNA replikasyonu, tamiri, mutasyonu,
transkripsiyonu ve translasyonu, gen regiilasyonu, genetik miithendisligi, onkogenler ve kanser.
Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

TIBBi VE AROMATIK BiTKIiLER (2+0) 3

Siniflandirmanin Tarihgesi, Amaci ve Onemi, Bitki Sistematiginde Temel Kavramlar, Bitkilerin Isimlendirilmesi, Agik ve Kapali Tohumlu Bitkiler
Arasindaki Farklar, Gymnospermlerin Genel Ozellikleri, Gymnospermler, Angiospermlerin Genel Ozellikleri ve Siniflandirilmasi, Magnoliopsida
ve Liliopsida Arasindaki Farklar, Magnoliidae, Hamamelidae, Caryophylidae, Dileniidae, Rosidae, Asteridae, Liliopsida -1, Liliopsida -2

Ders Kitaplar::

Yildiz B, Aktoklu E. Bitki Sistematigi. Palme Yayincilik. Ankara, 2010. Yurdakulol E. A¢ik Tohumlular Laboratuvar Kilavuzu, Ankara, 2003

TEKNIK SECMELI DERSLER II

HAZIR YEMEK ENDUSTRISI (3+0) 4

Tarihsel gelisim ve siniflandirilmasi (yerinde iiretim, taginarak yapilan servis v.b). Hazir yemek endiistrisinde geleneksel ve modern uygulamalar.
Toplu beslenme sistemi ve yonetimi. Stratejik planlama. Temel islemler ve organizasyon. Prosesin genel tanimlanmasi. Biitge planlanmasi ve
kontrolii. Satin alma, depolama ve tedarikgi zinciri yonetimi. Menii ve iiretim planlamasi ve materyal kontrolii. s giicii planlamasi, personel
kriterlerinin tanimlamasi, personel egitimi. Uretim/Servis alani tasarim ve donamim prensipleri. Is¢i saghgi ve uygun calisma kosullarimin
saglanmasi. Sanitasyon. Gida giivenligi sistemi. Kalite yonetim sistemi.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

SUT URUNLERI TEKNOLOJISI (3+0) 4
Siit endiistrisinde fermentasyonlar. Yogurt, kefir, kimiz, labneh vb diger fermente siit {iriinlerinin iiretim teknolojileri. Farkl: iiriinlerin tiretiminde
dnemli noktalar. Fermente siit iiriinleriyle ilgili karsilagilabilecek problemler. Uretim planlamasi.

Ders Kitaplar:

Dersi anlatan dgretim iiyesinin ders notlari

PEYNIR TEKNOLOJISI (3 +0) 4

Giris. Peynirin tanimi. Peynirin besin degeri. Peynirlerin siniflandirilmasi. Peynir yapiminda kullanilan maddeler. Kazein ve peynir alti suyu
proteinleri. Siitiin pthtilasma mekanizmasi. Siitiin peynir {iretimine hazirlanmasi. Siitiin rennet ile pihtilastirilmas1. Pihtinin islenmesi. Olgunlasma ve

muhafaza. Peynir kusurlari. Peynir teknolojisininﬁgtg&lggggqgscmlle&iékt ronik imza ile imzalanmistir.
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Ders Kitaplari:

Dersi anlatan §gretim iiyesinin ders notlari

DONDURMA TEKNOLOJISI (3+0) 4

Dondurma iretiminde kullanilan hammaddeler ve Ozellikleri, teknolojide kullanilan alet ve ekipmanlar ve uygulanan teknolojik islemlerin
dondurmanin duyusal ve fiziksel niteliklerine etkisi. Dondurmaya iliskin kalite kontrol analizleri. Dondurmanin tarihgesi ve siit endiistrisindeki
6nemi Dondurmada bulunan besin 6geleri, enerji degeri ve beslenmedeki 6nemi. Genel olarak dondurma iiretimi. Dondurma miksinin 6zellikleri.
Dondurma ve benzeri iriinlerin siniflandiriimasi. Dondurma regeteleri. Dondurma miksinin hazirlanmasi, hammadde alimi ve depolama, miksin
pastorizasyonu ve homojenizasyonu. Miksin sogutulmasi ve olgunlagtirma. Miksin dondurulmas: ve dondurulma sirasinda meydana gelen
degisimler. Dondurmanin paketlenmesi, sertlestirilmesi ve depolama. Dondurma iiretiminde kullanilan yag kaynaklari ve yag yerine gecen
maddeler. Dondurma iretiminde kullanilan siit yagsiz kurumadde kaynaklari, tatlandiricilar. Dondurma iretiminde kullanilan stabilizerler,
emiilgatorler ve 6zel ticari tiriinler. Aroma ve renk maddeleri, dondurma gelistiricileri. Dondurmanin duyusal degerlendirmesi. Dondurmada goriilen
kusurlar. Dondurma isletmelerinde temizlik ve sanitasyon,.Dondurma regetesinin hazirlanmasi. Basit miks hesaplar1 ve 6rnek problemler. Siit ve
kremanin standardizasyonu ve &rnek problemler. Kompleks miks hesaplari; formiil yardimiyla hesaplama ve 6rnek problemler. Kompleks miks
hesaplari; cebirsel yontemle hesaplama ve 6rnek problemler. Hatali misklerin diizeltilmesi ve 6rnek problemler. Siit isletmesinde dondurma iiretim.
Dondurma igletmesini ziyaret. Dondurmada hacim artis1 ve hacim artiginin hesaplanmasi. Dondurma analizleri; asitlik, yag ve toplam kurumadde
tayini. Dondurma analizleri; hacim artiginin belirlenmesi.

Ders Kitaplari:

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlar1
OZEL GIDALAR TEKNOLOJISi (3+0) 4

Giris. Seker teknolojisi. Cay teknolojisi. Kakao ve ¢ikolata teknolojisi. Kahve teknolojisi. Sekerleme teknolojisi. Kahvaltilik tahillar teknolojisi.
Ozel gidalarin teknolojisi.
Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

GIDA ENDUSTRIiSi MAKINALARI (3+0) 4
Bu ders ile 6grencilere hammadde hazirlik makineleri, ayirma makineleri, karigtirma makineleri, 1s1l iglem makine ve ekipmanlari, boyut kiigiiltme
makineleri ve ambalaj ve ambalajlama sistemleri makinelerinin taninmast yeterliliklerinin kazandirilmasi1 amaglanmaktadir.

Ders Kitaplar::

Dersi anlatan 6gretim {iyesinin ders notlari

PROJE HAZIRLAMA TEKNiKLERI (3+0) 4

Yatiim ve Proje Kavramlari, Proje Cesitleri, Tarimsal Projeler, Piyasa etiidii(rekabet ortaminin analizi, pazar biyikliginiin tahmini ve
yontemleri),Proje/ Olgek biiyiikliigii(kapasitenin) saptanmasi, teknoloji se¢imi, kurulus yeri segimi vb. kararlar, projelerin finansmam ve finansman
kaynaklari, projenin gelir-giderleri, projede nakit akim analizi, projelerin mali ve ekonomik agidan degerlendirilmesi, risk ve belirsizlik kosullari
altinda proje degerlendirme teknikleri, Pert ve Gannt teknikleri ile projede eylemlerin planlanmasi, Ogrenci projelerinin sunulmasi ve
degerlendirilmesi

Ders Kitaplar:
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Dr. Ogr. Uyesi Elif Duygu KAYA
Boliim Baskani

Bu belge giivenli elektronik imza ile imzalanmstir.
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